
КЭП-10П
 

Печь конвекционная КЭП-10П

  

Производитель: Abat  

- возможность записи до 99 программ приготовления (до 4 этапов в каждой программе); - закругленные углы рабочей
камеры для ее легкого обслуживания и очистки; - максимальная температура в камере 270 °С; - аварийный
терморегулятор на 320 °С; - 3 реверсивных вентилятора диаметром 200 мм для оптимального распределения тепла от
нагревательных элементов; - внутренняя поверхность рабочей камеры, как и корпус изделия, изготовлены из
высококачественной нержавеющей стали марки AISI 304; - дверца с двойным жаропрочным остеклением с воздушной
прослойкой исключает возможность получения ожогов при работе с оборудованием; - лампа подстветки; 

Описание 

 

Модель КЭП-10П

Производитель Abat, Росссия

Габариты, мм 865х930х1140
Мощность, кВт 15,5
Подключение 380V/3N/50Hz
Количество уровней 10 уровней 400х600 мм

Панель управления электронная
Пароувлажнение инжекция
Тип Электрический
 Устанавливается на расстоечный шкаф  ШРТ-12 или ШРТ-12Э
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http://www.ri-spb.ru/index.php?option=com_virtuemart&view=manufacturer&virtuemart_manufacturer_id=13&tmpl=component
component/virtuemart/oborudovanie-dlya-pekarni-i-konditerskoj/rasstoechnye-shkafy-i-kamery/%D1%88%D0%BA%D0%B0%D1%84-%D1%80%D0%B0%D1%81%D1%81%D1%82%D0%BE%D0%B5%D1%87%D0%BD%D1%8B%D0%B9-%D1%82%D0%B5%D0%BF%D0%BB%D0%BE%D0%B2%D0%BE%D0%B9-%D1%88%D1%80%D1%82-12-detail?Itemid=0
component/virtuemart/oborudovanie-dlya-pekarni-i-konditerskoj/rasstoechnye-shkafy-i-kamery/%D1%88%D0%BA%D0%B0%D1%84-%D1%80%D0%B0%D1%81%D1%81%D1%82%D0%BE%D0%B5%D1%87%D0%BD%D1%8B%D0%B9-%D1%82%D0%B5%D0%BF%D0%BB%D0%BE%D0%B2%D0%BE%D0%B9-%D1%88%D1%80%D1%82-12%D1%8D-detail?Itemid=0
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